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APVV-18-0420 - Biotechnologickd priprava bioplastov na bdze PHA s programovavnym uvolfiovanim

biopolyméru a moznosti jeho vyuzitia (2019 - 2023, vedUci pracovnik za spoluriesitel'a)

4.
APVV-18-0154 - Molekuldrno-metabolomicky pristup k beta-D-glukdnu a jeho ochrannej funkcii v
rastlinnom organizme (2019-2023, spolurieSitel)



5.
APVV-21-0108 - Antivirdlne liecivé proti COVID-19: Dizajn, syntéza a testovanie aktivity

Specifickych inhibitorov virdlnych protedz koronavirus SARS CoV-2 (2022 - 2026, veduci pracovnik
za spoluriesitela)

VIII. - Prehlad zahrani¢nych mobilit a pésobenia so zameranim na vzdelavanie
a tvorivu ¢innost v studijnom odbore

Viil.a - VIil.b - VIil.c - Obdobie trvania VIIil.d - Mobilitna schéma,
Nazov Sidlo posobenia/pobytu (uviest datum pracovny kontrakt, iné
institucie institucie odkedy dokedy trval pobyt) (popisat)
University  Terst, 01/2019 Erasmus+
of Trieste Taliansko
Vysoké Brno, 06/2023 Erasmus+
uceni Ceska

technické republika

IX. - Iné relevantné skutocCnosti
IX.a - Ak je to podstatné, uvadzaju sa iné aktivity suvisiace s vysokoskolskym vzdeldavanim
alebo s tvorivou ¢innostou

V ramci spolupréce s akademickymi pracoviskami (vyskumnymi Ustavmi a univerzitami na Slovensku

a v zahranici) prinaSa nové poznatky a postupy z oblasti biotechnolégii a pribuznych oblasti tak, aby
sa rozvijal sucasny stav tejto oblasti na Fakulte prirodnych vied UCM v Trnave

Datum poslednej aktualizacie
12.01.2024
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